
CAFÉ ETC.
AUSGESUCHTE ROHKAFFEES, TRADITIONELL TROMMELGERÖSTET;

DIESE RÖSTUNGEN BEZIEHEN WIR VON                         – DAS SIND DIE MIT DER ZIEGE.

– ALLE FEINKOSTPRODUKTE, KÄSE- UND BROTSPEZIALITÄTEN SIND AUCH IN UNSERER EPICERIE ERHÄLTLICH –

espresso 2.00
doppelt 3.50
kaffee 2.30
cappuccino 2.50
cortado 2.50
café au lait 3.50

choco chaud 3.00
noisette 2.00
keo-tee 3.00
DARJEELING, TULSI,
GRÜNTEE

BOISSONS
UNSER WASSER IST EIN REGIONALES – AUS ÖKOLOGISCHEN GRÜNDEN

gerolsteiner  2.50/6.00
STILL/NATURELL 0.25/0.75

schorle 4.00
APFEL NATURTRÜB, RHABARBER 0.30

orangina 3.00
GELB UND ROT 0.25

sirupgetränk mit gerolsteiner 3.50
ERDBEER, GRENADINE, MINZE ETC. 0.33

becks bier 3.80
ALKOHOLFREI 0.33

leffe 0.33 4.00
BELGISCHES BIER
BLOND ODER DUNKEL

weisswein-
schorle 0.15 4.00

lillet 0.20 5.90
MIT CRÈMANT
DE LOIRE

kir royal 0.10 5.90

pastis  2 CL 3.50
cognac 5.00
GAUTIER 2 CL

calvados 5.00
TOUTAIN 2 CL

williams 2 CL 5.00
crèmant
de loire 0.10 5.50
FLASCHE 0.75 37.00

IM ANGEBOT AUCH
NATURBELASSENE WEINE

– NOS VINS VIVANTS –
bitte beachten sie die tafel

DEPUIS 2007

APÉRITIFS & 

LES VINS ROUGE
le paradou / rhône

 100% GRENACHE WÄCHST AM FUSS DER VENTOUX
RUND UND WÜRZIG MIT KIRSCHEN NOTEN

0.15  5.00  -  FLASCHE  24.00

terres basses / gascogne
40% TANNAT, 30% MERLOT, 30% CABERNET SAUVIGNON

 FEINER, LEICHTER UND FRUCHTIGER ROTWEIN

0.15  5.90  -  FLASCHE  29.00

zoé / roussillon
 60% GRENACHE NOIR, 40% CARIGNAN, WEIN MIT WÜRZIGEN

AROMEN, BOUQUET VON SCHWARZEN FRÜCHTEN

0.15  6.50  -  FLASCHE  32.00

le vin d’ emma / rhône
 65% SYRAH, 35% GRENACHE NOIR

EINE FRUCHTBOMBE MIT RUNDUNGEN

0.15  6.70  -  FLASCHE  33.00

LES VINS BLANCS
le paradou / rhône

 100% VIOGNIER, LEICHT EXOTISCH, APRIKOSEN-
NOTEN, FRISCH UND SOMMERLICH

0.15  5.00  -  FLASCHE  24.00
little james' basket press
50% SAUVIGNON, 50% VIOGNIER, ANIMIEREND FRISCH

MIT ANANAS, STACHELBEEREN ZITRUSFRÜCHTEN

0.15  6.20  -  FLASCHE  30.00

zoé / roussillon
 100% VIOGNIER, CREMIGER WEIN MIT AROMEN VON

WEISSEN PFIRSICHEN, LEICHT EXOTISCH

0.15  6.50  -  FLASCHE  32.00

chardonnay / côtes de gascogne
 100% CHARDONNAY EINE LEICHTE BRISE VOM ATLANTIK,

FEINER CHARDONNAY MIT BUTTERISCHEN NOTEN

0.15  6.70  -  FLASCHE  33.00

LES VINS ROSÉ
le paradou / rhône

 100% CINSAULT SÜFFIG, SÜSS UND FRISCH
HOMMAGE AN DIE PROVENCE

0.15  5.00  -  FLASCHE  24.00

brume rosé / côtes de gascogne
60% CABERNET FRANC, 40% MERLOT

FRISCH, MINERALISCH, FEIN

0.15  5.90  -  FLASCHE  29.00



– ALLE FEINKOSTPRODUKTE, KÄSE- UND BROTSPEZIALITÄTEN SIND AUCH IN UNSERER EPICERIE ERHÄLTLICH –

ENTRÉES / SALADES

Desserts

plât du jour de saison
BITTE BEACHTEN SIE DIE TAFEL

NACH TAGESANGEBOT

COQ AU VIN   -   BOEUF BOURGIGNON   -   CONFIT DE CANARD   –   ETC. 

suppe AB 6.90
NACH TAGESANGEBOT 

landterrine mit salat 8.90
VOM SCHWEIN

quiche maison MITTAGS 9.90 11.90
MIT GRÜNEM SALAT 

ziegenkäse salat 15.90
GRÜNER SALAT, ZIEGENKÄSE-BAGUETTE,
THYMIAN, TOMATEN, HONIG

normannischer salat 15.90
GRÜNER SALAT, CAMENBERT-BAGUETTE,
SCHALOTTEN, ÄPFEL, KARTOFFELN

gourmet-salat 15.90
GRÜNER SALAT, GERÄUCHERTE ENTENBRUST, 
BLAUSCHIMMELKÄSE, WALNÜSSE

tartine parisienne 16.90
BRIE DE MEAUX, ÄPFEL, FLEUR DE SEL

tartine auvergnate 16.90
BLEU D’AUVERGNE, LAUCHGEMÜSE, WALNÜSSE

tartine comtoise 16.90
COMTÉ, LAUCHGEMÜSE, KARTOFFELN, 
WALNUSSÖL

tartine côtière 16.90
SARDINEN, ZWIEBEL-CONFIT, ÄPFEL, 
ZITRONE, OLIVENÖL

TARTINES SIND KREATIONEN AUF KÖSTLICHEM LANDBROT, SERVIERT MIT
FRISCHEN ZUTATEN UND FEINKOSTPRODUKTEN ÜBERBACKEN.

DAZU EINER FRISCHER, GRÜNER SALAT

TÄGLICH BIS 14 UHR

le parisien/baguette 5.50
1/4 BAGUETTE MIT KONFITÜRE, BUTTER

le parisien/croissant 6.00
2 CROISSANTS, KONFITÜRE, BUTTER

tartine-frühstück (STRAMMER MAX) 9.90
BROTSCHEIBE, COMTÉ, 2 EIER, SAUCISSON, VINAIGRETTE

la fromagère 12.00
BROTKORB, ZIEGENKÄSE, BRIE, COMTÉ, ZWIEBELCONFIT

le rustique 12.00
BROTKORB, 1 EI, COMTÉ-KÄSE, SALAMI, BUTTER

le paysan 18.00
SAUCISSON, BRIE, COMTÉ, CHORIZO, CORNICHONS

croissant 2.50
omlette NATUR 4.90
omlette TOMATEN & KRÄUTER 6.90
omlette COMTÉ-KÄSE 6.90
omlette ZIEGENKÄSE 6.90
brotkorb zusätzlich 2.00

tarte aux pommes VANILLEEIS + 1.00 5.50
schoko/mandelkuchen 6.50
VANILLEEIS + 1.00

la fromagère 12.00

FROMAGES/SAUCISSONS
EINE FEINE AUSWAHL AN FRANZÖSISCHEN,

REGIONALEN ROHMILCHKÄSE- UND WURSTSORTEN

3 französische käse 12.00
BUTTER & ZWIEBELCONFIT

5 französische käse 18.00
BUTTER & ZWIEBELCONFIT

3 französische salami 12.00
BUTTER & CORNICHONS

5 französische salami 18.00
BUTTER & CORNICHONS

brotkorb zusätzlich 2.00
MIT SALZBUTTER
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unsere brote und croissants beziehen
 wir von PAINS ET TRADITIONS, und unseren
käse vom AFFINEUR RENÉ TOURETTE.


	Epicerie_Menu_1-2-2.pdf
	Epicerie_Menu_2-2-2.pdf

